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PLATEAU DE 12 PETITS FOURS i
PLATEAU DE 12 CANAPES
PLATEAU DE 12 ACCRAS DE MORUE
DOME DE FOIE GRAS AU PAINS DEPICES / 6
TOAST CROUSTILLANT BROUILLARDE OEUF A LA TRUFFE /6
TOAST CROUSTILLANT AU FOIE GRAS /6
TOAST CROUSTILLANT AU SAUMON FUME /6
VERRINES ANDALOUSE /6 _ |
( AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, ANANAS, GAMBAS SAUCE COCKTAIL )
" PAIN SURPRISE CHARCUTERIE / 22 PIECES /44 PIECES
" PAIN SURPRISE SAUMON FUME / 22 PIECES /44 PIECES
PAIN SURPRISE VEGETARIEN / 22PIECES * / 44 PIECES
VERRINE TARTARE SAINT-JACQUES, SAUMUN/B |
" OEUFS DE SAUMON 100G '
" BOUDIN NOIR, BOUDIN BLANG, SAUCISSES CUCKTL\ILS / 12 e
) ESCARGUTS DE BOURGOGNE LA DOUZAINE - i AL
| ‘GAVIARNUUSEQNSULTER T
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SALADES PRESTIGES

SALADE DE CAVIAR ET SAINT-JACQUES :
SALADE DE LANGOUSTE AUX AGRUMES : .
Salade fine, langouste, avocat, pamplemousse, orange et mdn‘g.l,_'q-e'-; "
SALADE DE HOMARD AUX AGRUMES : I N .‘
Salade fine, homard, avocat, pamplemousse, orange et mongue.' ,
SALADE NORDIQUE : |
Salade fine, saumon fumé, gravelas de saumon, anguille fumée,
oeufs de cabillaud fumés '

SALADE PERIGOURDINE :

Salade fine, foie gras, magret de canard et gésiers

TRANCHE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON, PAIN D'EPICES
SAUMON FUME ET SON BLINI |
SAUMON MARINE - 4 #1
~ CEVICHE DE DORADE T o
%, LANGOUSTE MAYONNAISE MAISON e { P
2 HOMARD MAYONNAISE MAISON SN GET - A
COQUILLE DE LANGOUSTE MACEDOINE y
COQUILLE SAUMON MACEDOINE
~> BAVAROISDETOURTEAU o
::'TURBUT FARCI HOMARDIER, SAUCE MUUSSELINE -
'TEHRINE DE SAINT-PIERRE. ko

2 :BAL DE LEGUME, cuuus DETUMATJE BASILII:
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DEMI-HOMARD ROTI SUR UN LIT DE LEGUMES, ET SON CROUSTILLANT
PAVE DE TURBOT AU BEURRE BLANC ACCOMPAGNE D'UNE QUENELLE D'ECRASE
DE POMMES DE TERRE AUX GIROLLES ET CEPES, CHANTILLY ET CIBOULETTE
POTAGERE DE LOTTE SAFRANEE, MOULE ET SES LEGUMES EN ROBE D'HIVER

( CAROTTES, POIREAUX, PUREE DE BUTTERNUT) 4
DOS DE CABILLAUD BRAISE, QUENELLE DE CRUSTACE ACCOMPAGNE D' UN GRATIN. ~~©.
DE POMMES DE TERRE MOELLEUX A LA TRUFFE ’

VOLAILLES

" LA REINE DE LA BASSE-COUR * POULARDE ROTIE, VELOUTE AUX MORILLES, - R e

~~ ETSONDUEL DAUPHINOIS ET PATATE DOUCE. _—

*. CHAPON ROTI AUX CHATAIGNES ET D'UNE FARCE FINE ACCOMPAGNE D UNE -
TIMBALE DE POTIMARRON AINSI QU'UNE POELLEE DE CHATAIGNES ET DE GIRULLES |

MAGRET D'OIE PRESALE ESCALOPE DE FOIE GRAS AU PUIVRE NOIR,

- POMMES DE TERRE SARLADAISE
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VIANDES ET GIBIERS

FILET DE BOEUF ANGUS, ACCOMPAGNE D'UNE TIMBALLE DE BUTERNUT
ET CHATAIGNES

MIGNON DE VEAU BRAISE, VELOUTE A LA TRUFFE ACCOMPAGNE ECRASE
DE POMME DE TERRE, BOTILLON D'HARICOTS VERTS AU LARD

PAVE DE BICHE POIRE AU VIN ET FRUITS ROUGES ACCOMPAGNE D'UNE
MOUSSELINE DE MARRON |

GIGUE DE CHEVREUIL BRAISE SAUCE GRAND VENEUR, TAGLIATELLES AUX
COURGETTES ET GIROLLES
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MERVEILLEUSE :

BISCUIT MOELLEUX AU CHOCOLAT, CREMEUX CHOCOLAT NOIR, MOUSSE CHOCOLAT Ll-\IT CRU[]UANT
NOISETTE.

VANILLE FRUITS ROUGES : |
BISCUIT JOCONDE, MOUSSE FRUITS ROUGES, CREME MONTEE A LA VANILLE, ECLAT DE FRUITS ROUGES,

PRALINE NOISETTE :

BISCUIT NOISETTE, CROUSTILLANT AMANDE NOISETTE, CREME BEURRE NOISETTE, MUUSSELINE ‘
VANILLE.

EXOTIQUE : o b
. BISCUIT COCO GINGEMBRE, CROUSTILLANT AMANDE, CREMEUX EXOTIQUE, CONFIT BANANE- PASSIUN
" - MOUSSE AU FROMAGE FRAIS --

LE-KABEYA: -

_ BISCUIT SABLEE, CONFITDE FRAMBOISE, CREMELX MANGUE- PASSI[]N
* MOUSSE COCO, |

...................



